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E
N
U

belisquetes

TÁBUA CORTÉS

NOSSA SELEÇÃO DE 
CHARCUTARIA ARTESANAL

• Cecina (Wagyu curado)
• Copa (3 meses de cura)
• Cantimpalo (temperado com páprica, 
levemente picante). 

Acompanha pão da casa, tomate fresco e 
azeitona temperada.........................................................62

PÃO DA CASA................................................................29
Pão da casa assado no forno a carvão, servido com 
pasta de tomate defumado, creme de ricota de 
búfala, azeitonas temperadas

COXINHA..........................................................46 (5 un.)
Preparada com mandioquinha, recheada de frango 
assado na parrilla

POLENTA CROCANTE................................................38
Servida com pimenta da casa

BATATA PALITO.......................................29 | 36 (grande)

BATATA CHIPS.........................................28 | 34 (grande)

MILHO  TOSTADO........................................................42
Assado no forno a carvão, temperado com 
manteiga de alho defumada e mel de especiarias, 
acompanha creme azedo

ROSBIFE ARTESANAL...............................................46
Servido com picles de cebola roxa e uvas assadas 
na brasa - acompanham torradas de ciabatta 

COPETIN............................................................66 (5 un.)
Miniempanadas de carne picada na ponta da faca , 
assadas no carvão com chimichurri da casa 

BURRATA  CROCANTE................................................79
Assada no forno e servida com cogumelo e legumes 
tostados –acompanham torradas de ciabatta

PROVOLETA..................................................................69
Provolone defumado artesanalmente com tomate 
e manjericão –acompanham torradas de ciabatta

linguiças

TOSCANA................................................48 | 69 (grande)
Com cebola tostada e molho marineira

ARTESANAL DE PERNIL SUÍNO.............................56
Com farofa crocante, vinagrete

ACOMPANHAM FATIAS DE PÃO CIABATTA

LUMBERJACK...............................................................69
American cheese, maionese de especiarias, picles, 
alface romana, tomate caqui, bacon caramelizado 

CORTÉS BURGER..........................................................64
Com American cheese, cebola caramelizada, tomate 
picadinho 

hambúrgueres na parrilla

FEITOS NA CASA, ACOMPANHADOS POR 
CHIPS E SERVIDOS NO PÃO BRIOCHE

FUGAZZETA PIZZA ARGENTINA

TRADICIONAL..............................................................54
Muçarela, parmesão, provolone, cebola tostada

DA CASA.........................................................................49
Cogumelos e abobrinha chamuscados, muçarela, 
pesto, rúcula, limão siciliano

clássicos entre pães

BRUSCHETTA DE SALMÃO GRAVLAX...................54
Finas fatias de salmão curado, creme azedo, ervas 
frescas, toque de limão-siciliano

TOSTADO DE CARPACCIO.........................................56
Com molho de alcaparras, toque cítrico de limão-
siciliano, parmesão

CHORIPÁN.....................................................................56
Linguiça artesanal de pernil, chimichurri caseiro, 
muçarela - servido no pão ciabatta
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CAIPIRINHAS

LIMÃO-TAITI
CAJU E LIMÃO-CRAVO
MARACUJÁ E CARDAMOMO
FRUTAS DA ESTAÇÃO

Cachaça, 36 | Premium, 42
Vodka, 39 | Importada, 46
Saquê, 42

BORBULHANTES

APEROL SPRITZ, 42
Aperol, espumante, água com gás, laranja

GIN TÔNICA, 38
Gin, limão-siciliano, tônica

LIMONCELLO SPRITZ, 42
Limoncello, manjericão, espumante

MELANCIA SPRITZ, 36
Vodka, melancia, licor de flor de sabugueiro,  
espumante

PORTÔNICA, 42
Vinho do Porto branco, tônica

DRINKS EM JARRA
PARA COMPARTILHAR

CLERICOT, 93
Vinho branco, brandy, licor de laranja, frutas 
variadas

SANGRIA, 96
Vinho tinto, brandy, açúcar, frutas variadas

FAMÍLIA NEGRONI

NEGRONI, 44
Gin, Campari, vermute tinto

BOULEVARDIER 38
Bourbon, Campari, vermute tinto

NEGRONI BIANCO, 44
Gin, Amaro Bianco San Basile, Lillet Blanc

NEGRONI SBAGLIATO, 44
Campari, vermute tinto, espumante

UNUSUAL NEGRONI, 44
Gin, Aperol, Lillet Blanc

OUTROS CLÁSSICOS

BLOODY MARY, 44
Escolha o destilado: vodka/ gin/ jerez fino, suco de 
tomate, tempero da casa

CARAJILLO, 54
Licor 43 e café espresso

CLOVER CLUB, 36
Gin, frutas vermelhas, limão-siciliano, açúcar

DRY MARTINI, 44
Gin, vermute seco

FITZGERALD, 42
Gin, bitter aromático, limão-siciliano, açúcar

MOJITO, 46
Rum, hortelã, limão-taiti, açúcar, água com gás

OLD FASHIONED, 44
Bourbon, bitter aromático, açúcar

ESTA CARTA DE DRINKS É FRUTO DE UMA COLLAB ESPECIAL COM 
O PINA DRINQUES, DESENVOLVIDA POR GABRIEL SZKLO

drinks

TEMOS UMA SELEÇÃO ESPECIAL DE VINHOS EM TAÇA E GARRAFAS. 
É SÓ PEDIR A CARTA AO GARÇOM!

TODOS OS DIAS, 16H ÀS 20H HAPPY HOUR 

bebidas EM DOBRO
No pedido de uma das bebidas abaixo, você 
ganha outra igual ou de menor valor:

• Chope Heineken ............. 18,90

• Heineken 0.0%..................18,90

• Caipirinha..........................36
• Caipiroska..........................39
• Aperol.................................42

Seleção dos nossos belisquetes preferidos.

Médio...............................................................................62
3 coxinhas, 3 polentas crocantes,
1/2 batata chips, 1/2 linguiça Toscana

Grande............................................................................98
5 coxinhas, 5 polentas crocantes, batata 
chips, linguiça Toscana

combo happy hour
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